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TELSAN

CALIDAD GOURMET

TELSAN GOURMET ES EL RESULTADO DE ILUSION,
ESFUERZO E INNOVACION.

Somos una empresa familiar, nuestra filosofia es ofrecer calidad y confianza al cliente.
Damos servicio con una seleccién de los mejores productos que nos ofrece la madre
Naturaleza.

Nuestras bodegas son la maxima expresion del buen hacery una gran profesionalidad.
Dotadas de un bonito legado repleto de historia generacion tras generacion.
Distribuimos vinos de bodegas seleccionadas donde prioriza la materia primay el proceso
artesanal.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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BODEGAS LA ERALTA

D.O.CA RIOJA BODEGAS TRITIUM

D.O.CA RIOJA

PIERRE MIGNON
/ D.O. CHAMPAGNE

CAVA GABARRO

/ D.O. CAvA
BODEGAS CERES //
D.O. RIBERA DEL DUERO

CELLER TERRAIVINS
D.O. MONTSANT

BODEGAS GARCIAREVALO
D.O. RUEDA

CONSULATDE VINS
D.O.Q. PRIORAT

BODEGAS WINE'S OCEAN
D.O.Q. PRIORAT, TERRA ALTA,
ALELLA, CONCA

WWW.TELSANGOURMET.COM




-
4:!‘}

TELSAN

CALIDAD GOURMET

Rojo picota, vivo, capa media.

AM3 ROBLE

TINTO JOVEN CON CRIANZA

Aromas a frambuesa y cerezas. Recuerdos especiados
como clavo, nuez moscada o pimienta blanca. Evoca a
romero y espino blanco.

Caja 12 unid. | 75cl. 1) Fresco con untuosidad que aporta volumen. Taninos pulidos y justo
"‘\ equilibrio entre fruta y madera.

100% Tempranillo. Vifiedos propios

Bodegas Ceres

Ibéricos, quesos semicurados, pescado azul, carne blanca y roja asada,

D.O. Ribera del Duero setas y pescado en salsa.

13% Vol. Temperatura recomendada de
Crianza de 3 meses en barrica servicio.10-12°C.

de roble francés y americano.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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CERES

TINTO CRIANZA

Caja 6 unid. | 75cl. \“ L
Caja 9 unid. | 50cl. val 3 v ;

Caja 3 unid. | Magnum "“.1}:\“ P

Bodegas Ceres

D.O. Ribera del Duero

Crianza de 12 meses en barrica
de roble francés y americanoy 10
meses en botella.

CERES

Parker 89 Points | 88 Pefiin

Color rojo cereza oscuro, capa media, viscoso.

Bouquet altamente perfumado con frutos rojos y negros
roble cremoso, fino cacao.

Muy bien equilibrado, con mucha expresividad y larga persistencia de fruta
roja.

100% Tempranillo vifiedo propio, de entre 20 y 40 afos.

Ibéricos, quesos curados, carne a la brasa, asados, guisos de carne roja.

14% Vol. Temperatura recomendada de
servicio.10-12°C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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SILVANUS

TINTO CRIANZA

Caja 6 unid. | 75cl. L)
Caja 3unid. | Magnum '-.‘\

GLUTEN

Bodegas Ceres

D.O. Ribera del Duero

Crianza de 14 meses en barrica
de roble francés y 14 meses en
botella.

SILVANUS

Parker 91 Points | 90 Pefiin

Color rojo cereza intenso, capa alta, muy glicérico.

Aromas de fruta madura, toques balsdmicos, mineral, sotobosque,
chocolates y especias dulces.

Una viva expresién del terrufio, carnoso, con cuerpo y una larga
persistencia.

100% Tempranillo
Vifiedo propio, de entre 40y 70 afios.

Ibéricos, quesos curados, carne a la brasa, asados, guisos de carne roja.

14% Vol. Temperatura recomendada de
servicio.10-12°C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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SILVANUS EDICION LIMITADA

TINTO CRIANZA DE AUTOR

Caja 6 unid. | 75cl. ‘,“

NS
GLUTEN

Bodegas Ceres

D.O. Ribera del Duero

Crianza de 16 meses en barrica
de roble francés y 20 meses en
botella.

RIBERA DEL DUERO

Ik
SILVANUS

Color rojo picota, capa alta con mucha glicerina.

Piel de cereza, fruta en sazon, cassis, toques de intenso chocolate y tabaco,
potente.

Mucho cuerpo con firmes taninos nobles, mucha intensidad con largo
recuerdo a fruta.

100% Tempranillo. Vifiedo propio, de entre 70 y 90 afios.

Ibéricos, quesos curados, carne a la brasa, asados, guisos de carne roja.

14% Vol. Temperatura recomendada de
servicio.10-12°C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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A&M CENTENARIO

TINTO CRIANZA DE AUTOR

Caja 3 unid. | 75cl. ‘,‘

NS
GLUTEN

Bodegas Ceres

D.O. Ribera del Duero

Crianza de 16 meses en barrica
de roble francés y 20 meses en
botella.

Parker 93 Points | 92 Pefiin

Color rojo picota muy intenso a pesar de la larga crianza en barrica, capa
alta, muy glicérico.

Aromas de fruta madura, mermelada, balsdmicos. Mineral, aromas de
tierra, aromas de panaderia, toffe.

Un vino con cuerpo y firmes taninos nobles, macizo, equilibrado, muy
expresivo con una larga persistencia.

100% Tempranillo. Vifiedo propio de mas de 90-100 afios.

Caza, guisos sutiles y elaborados. Postres con cacao.

15% Vol. Temperatura recomendada de servicio.
17-18°C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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Amarillo pajizo

CASAMARO

Nariz limpia y sensual, exhibe aromas tropicales a pifia para después dejar
paso a profundos toques de fruta, hierba recién cortada y un sutil toque de

BLANCO JOVEN hinojo propio de la variedad verdejo.
Caja 12 unia. | 75cl. 1) El ataque en boca es suave, glicérico, dejando pasar, después, sensaciones
(¢ fructuosas, frescas, citricas y chispeantes.
E? l*: 80% verdejo, 20% viura
Bodegas Garciarévalo 1 =
Casama
::;: Aperitivos, mariscos, pescados semigrasos, carnes blancas, quesos no
D.O. Rueda curados, arroces, pasta, vegetales.

13% Vol. Temperatura recomendada de servicio.

Blanco Joven 8-10°C.

Plata Baco 2004

WWW.TELSANGOURMET.COM
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Presenta color amarillo pajizo con reflejos verdaceos y disco muy brillante.

FINCATRES OLMOS ORGANICO

BLANCO JOVEN

Aromas nobles muy limpios y definidos, recuerdos a citricos.

Suave y meloso, gran carnosidad que envuelve la bocay llena de frescura.

Caja 12 unid. | 75cl. !,“ i v / 4
5 % Persistencia muy prolongada.

4 oL

GLUTEN

Fien
TRESOLMOS

VEGAND

100% Verdejo Classic
Bodegas Garciarévalo

Aperitivos, mariscos, pescados semigrasos, carnes blancas, quesos no

D.O. Rueda curados, arroces, pasta, vegetales.

13% Vol. Temperatura recomendada de servicio.
8-10°C.

Blanco joven con lias

Baco Oro 2011

WWW.TELSANGOURMET.COM
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Vino color amairllo pajizo. Epecial, diferente.

HARENNA ED[C[()N L'[M[TADA Marcadas notas de grafito y piedra, que es lo que le diferencia de otros

vinos, complejo ya que encontramos también aromas tipicos de la
variedad, como manzana verde y lichi.

BLANCO DE AUTOR

Caja 6 unid. | 75cl. En boca es intenso y voluminoso. Estructurado. Vivo, con recorrido.

\
Y

NS
GLUTEN

100% Verdejo. Cepas centenarias.
Bodegas Garciarévalo

Mariscos, arroces, ahumados, quesos curados y carnes.

=

D.O. Rueda

b
;

z N 13% Vol. Temperatura recomendada de servicio.
) ) HARENNA 10-12°C
Crianza con levaduras autéctonas :

durante 4 meses.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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HARENNA FERMENTADO EN
FERMENTADO EN ANFORA

BLANCO AUTOR
Caja 6 unid. | 75cl.
aja 6 unid. | 75c !,‘“

Bodegas Garciarévalo

D.O. Rueda

Fermentado en tinaja de
barro, crianza en botella
en bodega subterranea.

Vino blanco, limpio y brillante. Visualmente de color
amarillo-pajizo con reflejos verdosos.

De intensidad media. En nariz posee una gama de aromas bastante complejos y
estructurados. Encontramos aromas especiados y lefiosos. Destaca el fondo
mineral que aporta un matiz muy elegante. Vino balsdmico, con recuerdos de
resina y citricos como la cascara de naranja.

En boca tiene una entrada redonda. Con una acidez y amargor
equilibrados que alarga la persistencia en boca. Glicérico y untuoso.
En la retronasal los tipicos anisados.

100% Verdejo.

Quesos curados, verduras, ahumados, arroces y carne
Blanca.

13% Vol. Temperatura recomendada de servicio.
10-12°C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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TRITIUM BLANCO

BLANCO JOVEN

Caja 6 unid. | 75cl. ‘,“

Bodegas Tritium

D.0.Ca Rioja

Blanco joven

| !

Limon verde palido.

Manzana verdey pifia, con toques de pera en almibar.

Con cuerpo, cremoso y citrico al mismo tiempo, de trago largo.

50% Garnacha Blanca 50% Viura.

Es un acompafiamiento ideal para mariscos y pescados
crudos, cocidos, al vapor y en salsa, mousse de pescado y
marisco, ahumados y cremas.

13% Vol. Temperatura recomendada de servicio
6-8°C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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Color frambuesa claro.

-

TRITIUM ROSADO Muy floral violetas y mandarinas.

ROSADO JOVEN 1l
Caja 6 unid. | 75cl. !,‘“ Fresco, amable, ligero. De trago largo.

Garnacha
Bodegas Tritium

k. Aperitivos, mariscos, ensaladas, quesos de pasta blanda, pescado
D.O.Ca Rioja a la plancha.
TRITIUM

Rosade - G

14,5% Vol. Temperatura recomendada de servicio

Sangrado alas 12 horasy 6-8°C.

fermentado en inox. con control
de temperatura.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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TRITIUM ROBLE

TINTO ROBLE

Caja 6 unid. | 75cl. ‘,“

NS
GLUTEN

Bodegas Tritium

D.0.Ca Rioja

Crianza de 6 meses en barrica

de roble francés.

=

TRITIUM

Picota capa media alta.

Cereza, mora, regaliz, palote, algodén de azucar, yogurt de fresa,
balsamico y lactico.

Cuerpo, densidad, equilibro, volumen, buena acidez. Vino de trago
largo, facil de beber.

100 % Tempranillo

Es un perfecto acompafiante para estofados, carnes rojas y
legumbres, sin olvidarnos de los quesos curados y embutidos.

14,5% Vol. Temperatura recomendada de servicio
16-18°C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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TRITIUM CRIANZA

TINTO CRIANZA

Caja 6 unid. | 75cl. ‘,“

NS
GLUTEN

Bodegas Tritium

D.0.Ca Rioja

Crianza de 12 meses en barrica
de roble francés y un afio
botella.

TRITIUM

Crian,

Nos muestra un color rojo cereza de capa media-alta, limpio
y brillante.

Sobresalen complejos aromas a frutos del bosque entremezclados con notas
especiadas propias de la madera, a vainillay coco.

Bien armonizado. Buena estructura en boca, con taninos amables y elegantes y con
un amplio retrogusto muy persistente.

90% Tempranillo, 10% Graciano.
Vifiedos propios de Rioja Alavesa y Rioja Alta.

Es un perfecto acompafiante para estofados, carnes rojas y
legumbres, sin olvidarnos de los quesos curados y embutidos.

13% Vol. Temperatura recomendada de servicio
16-18°C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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TRITIUM RESERVA

TINTO RESERVA

Caja 6 unid. | 75cl. ‘,“

NS
GLUTEN

Bodegas Tritium

D.0.Ca Rioja

Crianza de 18 meses en barrica
de roble francés y un dos
botella.

TRITIUM

Capa media alta, ribete canela, limpio y brillante.

Vainilla, cdrcuma, planta de tabaco, cuero suave, licoroso,
confitura de fresa.

Moka, grano de café amargo, tiramisu, chocolate, canela y notas
de grosella.

100 % Tempranillo

Ibéricos, quesos curados, carne a la brasa, asados, guisos de
carne roja.

13% Vol. Temperatura recomendada de servicio
16-18°C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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GARNAZUELO

TINTO CRIANZA

Caja 6 unid. | 75cl. ‘,“

Bodegas Tritium

D.0.Ca Rioja

Crianza de 4 meses en barrica

de roble francés de tercer afio.

GARNAZUELO

g/ Sl
10JA

Limpio brillante, ribete cardeno y capa media.

Cereza blanquilla, violeta, grana y compota de frutos rojos.

Buena acidez, volumen, amargor agradable, grosellas, cobertura de

tarta de queso y acidez de fruto rojo.

50% Garnacha y 50% Mazuelo

Carnes blancas, asado, txikiteo.

14% Vol. Temperatura recomendada de servicio
16-18°C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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DUALIS EDICION LIMITADA

BLANCO CON BARRICA
2500 Bor.

Caja 6 unid. | 75cl. ‘,“

NS
GLUTEN

Bodegas Tritium

D.0.Ca Rioja

Crianza de 11 meses en barrica
de Acacia.

Duaris

BOTELLA N® 5 1129 2500

Color limpio y brillante limén suave.

Tabaco rubio, hueso de albaricoque y piel de mandarina.

Volumen envolvente y sedoso, con toques a manzana verde, lima verde,
mandarina. Un vino con cuerpo, pero con un toque muy citrico.

50% Garnacha blanca y 50% Tempranillo blanco.

Es un acompafiamiento ideal para mariscos y pescados
crudos, cocidos, al vapor y en salsa, mousse de pescado y
marisco, ahumados y cremas.

13,5% Vol. Temperatura recomendada de servicio
6-8°C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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MERCATOR

VINO DULCE

Caja 6 unid. | 75cl. ‘,“

Bodegas Tritium

D.0.Ca Rioja

Fermentacion con sus propias

levaduras sin afiadir sulfuroso.

Marrén medio, capa media alta.

Salsa de tomate, membirillo, higo seco, miel.

Cremoso, higos secos, acidez de mandarina lo que hace que el vino,

aungue untuoso, sea fresco.

100% Garnacha

Para postre con tejas o como aperitivo con queso azul o paté.

15% Vol. Temperatura recomendada de servicio
8-10°C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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Color limpio y brillante limén suave.

CONSULAT PETIT BLANCO

BLANCO BARRICA

“En nariz muestra frescura, fruta amarilla madura, como
melocotdn y nectarina.

Caja 6 unid. | 75cl. L)

) Paladar muestra el mismo estilo con una acidez extra combinada
"‘\ con notas mas citricas como la lima y la manzana verde; y con una

ligera nota mineral al final.

60% Garnacha, 40% Macabeu
Bodegas Consulat de vins

COMSH Aperitivo, Embutidos, Carnes rojas a la parrilla, Quesos
D.0.Q Priorat semicurados, Carnes rojas asadas

13,5% Vol. Temperatura recomendada de servicio
Crianza de 4 meses del 6-8°C.

Macabeu en barrica francesa.

l |

WWW.TELSANGOURMET.COM
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Color granate intenso, robusto y complejo

CONSULAT PETITTINTO

TINTO CRIANZA

Nariz compleja, de intensidad media-alta, con mucha presencia
de fruta, mucha fruta roja.

Caja 6 unid. | 75cl. En boca es un vino con un ataque potente, de caracter, con un paso
por el paladar robusto y complejo. Alto contenido alcohdlico, con

profundos aromas frutales y minerales.

\
Y

NS
GLUTEN

Garnacha Negra, Samsé y Syrah
Bodegas Consulat de vins

,l///-\\\ Aperitivo, Embutidos, Carnes rojas a la parrilla, Quesos
D.0.Q Priorat ///’ semicurados, Carnes rojas asadas
CONSULAT
15% Vol. Temperatura recomendada de servicio
16-18°C.

Crianza de 6 meses en barrica

roble francés. _

WWW.TELSANGOURMET.COM
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ANNA GABARRO

BRUT NATURE

Caja 6 unid. | 75cl. L)

NS
GLUTEN

Cava Gabarré

D.O. Cava

Crianza en rima 14 meses

Cava color amarillo ligeramente dorado, brillante.

Aromas frescos, muy afrutados, con ciertos toques de
crianza perfectamente combinados con burbuja fina y activa.

En boca es vivo, activo, con matices herbaceos que se
recombinan en un postgusto suave y cremoso.

60% Xarel-lo, 25% Macabeu, 15% Parellada

Ensaladas, entrantes, pastas, arroces, pescado azul,
marisco, carne blanca, estofados, foie y postres.

12% Vol. Temperatura recomendada de servicio
5-7°C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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GABARRO ISART

BRUT NATURE RESERVA

Caja 6 unid. | 75cl. ‘,‘

GLUTEN
FREE

Cava Gabarré

D.O. Cava

Crianza en rima 24 meses.

Cava color ligeramente ambar.

Aromas frescos con toques de fruta madura, muy
afrutados y con notas cremosas de crianza perfectamente
combinadas con la espuma y burbuija fina.

En boca es fino cremoso, de entrada suave. Con postgusto
muy persistente y untuoso caracterizado por un equilibrio
6ptimo entre fruta y crianza.

80% Xarel-lo, 10% Macabeu y 10% Parellada.

Ensaladas, entrantes, pastas, arroces, pescado azul,
marisco, carne blanca, estofados, jamén de bellota ibérico,
foie y postres.

12% Vol. Temperatura recomendada de servicio
5-7 °C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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Amarillo palido con matices de paja, elegantes burbujas finas.

PIERRE MIGNON GRANDE

RESERVE BRUT

Expresa finura y delicadeza, finas notas de jazmin. El azahar da
paso a la mezcla de notas frutales citricos y frutos rojos.

Caja 6 unid. | 75cl. Q‘ La boca es redonda, de buen tamafio, un toque de la frescura resalta las
'A‘\ notas de sotobosque, todas subrayadas por burbujas muy finas y
e . PIERRE . z z
Ty HGNON A elegantes. El final estd marcado por un caracter afrutado y redondo.

80% Meunier, 10 % Pinot Noir y 10% Chardonnay
Pierre Mignon

Ideal como aperitivo, con un filete de bacalao confitado y

D.O. Champagne - setas, membrillo o una tarta de albaricoque.
Vallée de la Marne et 4
//0;7///(///
PIERRESZ 8
MIGNON: &
ey 9,6% Vol. Temperatura recomendada de servicio

Crianza de 36 meses 5-7 °C.

sobre lias

WWW.TELSANGOURMET.COM
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ANNEE DE MADAME ROSE
MILLESIMEE

ROSE BRUT

Caja 6 unid. | 75cl. ‘,‘

GLUTEN
FREE

Bodegas Pierre Mignon

°

D.O. Champagne

Un vestido relativamente ligero con matices rosados, pimientos frescos.
Naranja y reflejos muy finos.

La nariz compleja ofrece hermosos aromas de fruta madura, especias, pan
de jengibre y fruta fresca.

En boca es redondo, aterciopelado y lleno, una hermosa frescura que resalta los
toques finos de amargor que realzan la estructura. Extiende la persistencia, las
burbujas estan perfectamente integradas y ofrecen un aspecto perfectamente
homogéneo, distinguido y noble.

55 % Chardonnay, 30 % Meunier y 15 % Pinot Noir

Servir como aperitivo, con un tartar de atliin con aceite de
sésamo pero también con una tarta de fresas.

10,50% Vol. Temperatura recomendada de servicio
5-7 °C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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ANNEE DE MADAME SWAROVSKI
MILLESIMEE ROSE

Caja 1 unid. | 75cl.

Bodegas Pierre Mignon

D.O. Champagne

NONODITW
AAATL

Ligeros tonos rosa salmén, tonos naranja claro y burbujas muy finas.

La nariz compleja ofrece hermosos aromas de fruta madura, especias, pan
de jengibre y fruta fresca.

En boca es redondo, aterciopelado y lleno, una hermosa frescura que resalta los
toques finos de amargor que realzan la estructura. Extiende la persistencia, las
burbujas estan perfectamente integradas y ofrecen un aspecto perfectamente
homogéneo, distinguido y noble.

55 % Chardonnay, 30 % Meunier y 15 % Pinot Noir.

Servir como aperitivo, con un tartar de atlin con aceite de
sésamo pero también con una tarta de fresas.

10,50% Vol. Temperatura recomendada de servicio
5-7 °C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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CHAMPAGNE PIERRE MIGNON
CUVEE PRESTIGE GOLD SLEEVE

Caja 1 unid. | 75cl. ‘,“

GLUTEN

Bodegas Pierre Mignon

D.O. Champagne

? CHAMPAGNE }

PRESTIGE

covee

Color amarillo pajizo verdoso, burbuja fina y constate.

intensidad aromatica con apuntes de fruta blanca (pera escarchada), pan grillé,
florales (azahar) y anisados.

En boca sabroso, equilibrado, persistente... Interesante la aportacion de la uva
Pinot Meunie. Untuoso paso de boca con cuerpo, ahumado persistente, ligera
sensacion citrica, final largo y agradable.

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir

Servir como aperitivo, con un tartar de atlin con aceite de
sésamo pero también con una tarta de fresas.

10,50% Vol. Temperatura recomendada de servicio
5-7 °C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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MARGARITA’'S WINE

BLANCO JOVEN
Caja 12 unid. | 75cl.
aja 12 unid. | 75ci !,“‘

Bodegas Wine's Ocean

D.O. Catalunya
Conca de Barbera

Blanco Joven

VARGARITA'S

Bonito color amarillo, muy brillante-

Combinacién aromética de flores blancas, sobre todo de naranjo, y
frutas carnosas como el melocotén. Los aromas a uva completan la
combinacion.

Boca suave, estructurada y larga, con recuerdos a uva, fruta

blanca y florales

100% Muscat de Alejandria

Mariscos, arroces, ahumados, quesos curados y carnes

13% Vol. Temperatura recomendada de servicio
8-10°C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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LA PUNXETA

BLANCO JOVEN

Caja 12 unid. | 75cl. ‘,“

Bodegas Wine's Ocean

D.O. Terra Alta

Blanco joven

Color ambar-amarillo.

notas que recuerdan las frutas blancas, pera y manzana, con algunos
toques de fruta de hueso

La entrada en boca es fresca y agradable, con una acidez muy
integrada, que la alarga y lo hace mas profundo. El toque
amargo tipico de la Garnacha blanca le aporta complejidad, de
textura crujiente. Juvenil pero serio

100% Garnacha Blanca

Mariscos, arroces, ahumados, quesos curados y carnes

12% Vol. Temperatura recomendada de servicio
8-10°C.

WWW.TELSANGOURMET.COM
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Color cereza picota con reflejos violaceas

TOMASITO’S WINE

TINTO CRIANZA

En nariz se presentan aromas a frutas rojas del bosque, moras y
arandanos, junto a especias como la pimienta y el clavo. Recuerdos
tostados de la crianza

Caja 12 unid. | 75cl. En boca es sabroso y amable.

\
Y

NS
GLUTEN

100% Syrah
Bodegas Wine's Ocean

Ibéricos, quesos curados, carne a la brasa, asados, guisos de

D.O. Catalunya carne roja.

Conca de Barbera

13% Vol. Temperatura recomendada de servicio

Crianza de 12 meses en roble 8-10°C.

francés y 6 en botella

WWW.TELSANGOURMET.COM
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